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Cartaceo

1. 1l Resto del Carlino 11 dicembre

2. La Repubblica Bologna 11 dicembre

3. il Corriere di Bologna 11 dicembre

4. La Gazzetta di Modena 11 dicembre

5. il Resto del Carlino 9 gennaio

6. il Corriere di bologna 10 gennaio

7. La Repubblica di Bologna 10 gennaio

8. il Resto del Carlino 14 gennaio

9. il Corriere di Bologna 14 gennaio

10. il Corriere di Bologna 15 gennaio

11. La Gazzetta di Modena 18 gennaio

12. 1l Resto del Carlino 22 gennaio

13. Il Resto del Carlino 26 gennaio

14. il Corriere di Bologna 26 gennaio

15. La Gazzetta di Modena 26 gennaio

16. il Corriere di Bologna 28 gennaio

17. 11 Resto del Carlino 28 gennaio

18. La Gazzetta di Modena 28 gennaio

19. La Repubblica di Bologna 29 gennaio

20. il Resto del Carlino 29 gennaio

21. il Corriere di Bologna 29 gennaio

22. La Gazzetta di Modena 29 gennaio
Radio e Tv

1. TRC 18 dicembre 2013 (Intervista a Luca Marchini)

2. Radio San Marino 16 gennaio (Max Poggi)

3. TRC 17 gennaio (Intervista all'antropologo Simone Ghiaroni)

4. Telesanterno 10 gennaio (Lucia Antonelli e bertozzi)

5. Telesanterno 21 gennaio

6. Radio San Marino 28 gennaio (Lucia Antonelli)

7. Telesanterno 28 gennaio

8. Tv svizzera

9. tgR-Emilia Romagna 2 febbraio

10. TRC “Detto tra noi” 10 feb ore 10.15 (intervista a Antonelli, Carboni, Borsarini) in onda

anche la sera
11. TRC 10 feb ore 21.30
12. tv russa 5 febbraio
13. tv belga
14. Di TV in onda 10 marzo (Lucia Antonelli, Carlo Alberto Bergamini)
15. http://telesettelaghi.it/al-via-le-primarie-del-tortellino-la-sfida-e-tra-bologna-e-modena
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Tortellino, disfida con primarie
«Bologna 0 Modena: vince 1l gusto»

1127 gennaio il confronto. Prima la selezione dei ‘campioni’ felsinei

LO CHIARISCE subito Massi-
mo Bottura, parlando da presiden-
te di giuria ai colleghi chef bolo-
gnesi che si confronteranno con
quelli modenesi il 27 gennaio
prossimo a Palazzo Re Enzo in
materia di tortellino: «Il punto
non & la ricetta, bensi il buono e il
non buono. Io non voglio §aperla,
mangio, giudico ¢ non mi perdo
nella’ nostalgia». Non si stanca
mai di sottolinearlo lo chef tristel-
lato modenese che celebra i cam-
panili proprio riconoscendone
Pimportanza. E cosi, sara un in-
contro-confronto e non una sﬁ;la,
parola non amata ¢ anzi bandita.
Appuntamento il 27 gennaio, a
Palazzo Re Enzo si troveranno i 5
chef bolognesi e i 5 modenesi per
confezionare 10 piatti di tortellini
tradizionali e creativi da servire al-
la giuria e alla tavolata di 100 com-
mensali che si saranno conquista-

da donna di alta gamma,
inaugura oggi ilnuovo
negoziosu d elli

in Galleria Cavour (aperto
o Piana)

AL TN LT

e 1

saranno né vincitori né vint. Piut-
tosto, € il punto di vista di 1a e di
qua da Castelfranco, meglio rico-
noscere la bonta o meno di tutte e
10 le ricette giunte in finale e dare
a ognuna un giudizio tecnico.

E ALLORA — si chiederanno
gli appassionati di contese e batta-
glie all’ultimo ripieno e all’'ultima
tradizione — nemmeno un po’ di
entusiasmante gareggiare? Beh, a
dire il vero quello ci sara, ma ri-
guardera le sfogline, due di Mode-
na e due di Bologna, che si esibi-
ranno nell’arte dell’ombelico di
Venere, tra sfoglia e ripieno, da-
vanti alla giuria che sempre il 27
decretera la vincitrice. Forse per-
ché — suggerisce qualcuno — tra
gli chef potrebbe esserci troppa
riconoscibilita da parte di pubbli-
co o giurati, e allora meglio lascia-
re sotto i riflettori pil1 spinosi le
maestre di quest’arte che solita-
mente stanno nelle retrovie. «Ve-

IL PRESIDENTE STELLATO
Bottura a capo della giuria:
«Non voglio sapere la ricetta,
io mangio poi scelgo il buono»

20 gennaio sempre a Palazzo, con
due turni di sfida tra i ristoranti
dell’associazione, 7 a volta (pre-
sentati in due cene da 150 perso-
ne da grenotare a 45 euro dal 15

dicembre all’8 gennaio a info.
tourtlen@gmail.com), con 4 selezio-
nati da mandare al confronto piu
Leoni, qualificato di diritto. I
nostri magnifici 14? Scacco |
Matto, Antica Trattoria Sacer-

no, Acqua Pazza, Cantina q
Bentivoglio, Biagi, Bertozzi, :
il Sole di Trebbo e poi Al ﬂ;
Cambio, La Piazzetta, Tre ¢
Leoni, Taverna del Cacciato-

re, Polpette e Crescentine, la
Bottega di Franco, Franco Rossi.
Benedetta Cucci

LE SEMIFINALI

IL13 e il 20 gennaio
quattordici ristoranti

si contenderanno due posti

dere due citta che si sono sempre
punzecchiate — riflette Bottura,
che proprio oggi parte per Instan-
bul dove andra ad aprire il risto-
rante Italia per Eataly, portando
cento delle sue ricette francescane
— condividere finalmete una ric-
chezza culturale per diventare pitt
forti. Ed & davvero meraviglioso».

TUTTI d’accordo quindi. E a Bo-
logna grande soddisfazione, per-
ché questa idea raccolta dai mode-
nesi € nata qui, al’ombra delle
Due Torri, dalla ristoAssociazio-
ne Tourt-tlen (guidata da Marcel-
lo Leoni) che per presentare i
suoi cuochi all’incontro del 27 ha
deciso di lanciare le primarie del
tortellino: appuntamento il 13 e

IR o v
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di BENEDETTA CUCCI

IN TAVOLA... con un nuovo
sogno. Sara laria frizzante
che si respira in questa Bolo-
gna gastro-ossessionata, sara
Pinnata propensione del nostro
chef a produrre continuamente
idee, fatto sta che Marco Fadiga
nel 2014 vuole aprire un nuovo e
innovativo ristorante proprio
all’ombra delle Due Torri. Super-
lusso, prezzi giusti, massimo 15
coperti, no alle prenotazioni. E
poi... la cucina in mezzo alla gen-
te.

Ma una nuova idea ne esclu-

una precedente e gid in vi-

ta signor Fadiga?

«Assolutamente no. Il Bistrot va
molto bene, soprattutto per il mo-
mento storico che stiamo viven-
do. E poi io, se potessi, di locali ne
avrei almeno 800 e forse ne vorrei
ancora perché sono irrequieto,
stressato dal cambiamento, dalla
novita. Mi vengono continuamen-
te idee, produco costantemente so-
gni, a volte sento di essere un peri-
colo per la mia famiglia».

Quindi il nuovo posto sara
ualcosa di completamente
iverso da quello attuale in

via Rialto?

«8Si. Pit1 piccolo, pill esclusivo ma
tutto sommato al di fuori di alcu-
ne logiche tradizionali».

Perché?

«Perché ¢’ bisogno di aria nuova,
di visioni internazionali e nel po-
sto che voglio fare non si accette-
ranno prenotazioni. Chiunque
puod avere la possibilita di trovare
un tavolo. Sono giunto a questa
conclusione dopo aver constatato
che tanti prenotano e poi non si
fanno vedere senza nemmeno di-
sdire. Nemmeno il sabato sera, si
figuri».

L’IDEA MASSIMO |5 COPERTI, SENZA PRENOTAZIONI E PREZZI CONTENUTI

Fadiga apre nuovo ristorante
«Pochi tavoli, ma per tutti»

Come lo ha immaginato il

nuovo ristorante?

«Sessanta metri quadrati, 15 po-
sti, la cucina a vista tra i tavoli, io
che preparo i miei gioiellini cura-
tissimi e sono felice. E poi un am-
biente super lusso ma non ‘guin-
d€, ossia ampolloso. Poi prezzi
giusti, perché non sono un pazzo,
modulabili secondo voglie o possi-
bilita. Se vuoi puoi spendere ven-
ti euro e se preferisci cento».

Il menu?

«Proporro certamente alcuni piat-
ti forti della mia carta come il
Mac Fadiga, il Mac Lobster, il tri-
pudio di crostacei, perd a fianco ci
sara un menu degustazione per di-
vertirmi ed esprimermi».

Lei hain tascala medicina de-

gli oftimisti.

«Beh, un po’ di stanchezza c’¢. So-
no stanco del contesto antipasto -
primo - secondo - contorno - dol-
ce - caffé - ammazzacaffe - taxi -
arrivederci».

Da quanto ci sta pensando?
«Ho in mente questo progetto gia
da due anni ma ero talmente im-
pegnato a Praga con una consulen-
za che non mi potevo impegnare.
Ora che sono tornato posso dedi-
carmi al sogno. E poi ¢’¢ dietro an-
che un’altra riflessione: in questi
due anni i clienti si sono spesso la-
mentati della mia assenza, ma
prendevo 18 aerei al mese per Pra-
ga... allora eccomi, mi metto a cu-
cinare tra di loro».

Ha gia trovato la location dei

suoi sogni?

«Sto girando, mi guardo attorno,
qualcosa mi ha gia colpito, ma es-
sendomi dato come scadenza fine
inverno-inizio primavera, se qual-
cuno ha da propormi un posto mi
chiami al Bistro, sard felice di da-
re un’occhiata.
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Sfida con Medena
Bolognalancia -
le sue primarie
 deltortellino

LA SECCHIA Rapita &
storia vecchia, oggi il
derby fra Bologna e Mo-
denasi gioca atavola. Ma
con intenti amichevoli e
lideadiriunire sotto un'u-
nica bandiera il simbolo
della gastroriomia emilia-
na: il tortellino. Testimo-
nial e giurati d’eccezione,
da una parte Marcello
Leoni e dall'altra Massi-
mo Bettura, grandi firme
dellaristorazione. Lasfida
trai migliori tortellini delle
duecittasigiocheraaPa-
lazzo Re Enzo il 27 gen-
naio: intanto, per decide- 5
re i cinque chef che rap-
presenteranno Bologna
ecco le «Primarie del tor- -
tellino», il 13 e il 20, sem-
preaRe Enzo, fra 14risto-
rantibolognesi, perentra-
re nella finale. Giudici i

Massimo Bottura
clienti, siasullaricettatra-
dizionale che sulle varia-
zioni sul tema creative. Si
voteranno anche i miglio-
ri Pignoletto, da portar
contro | Lambrusco. Co-
stodiogniserata45 euro,
su prenctazione a info.
tourtlen@gmail. com. Poi,
127 si concretizzera lasfi-
da che [Iassociazione
Tour-tlen lancio ai colle-
- ghi modenesi al Festival
del Tortellino, col vincito-
re scelto da una giuria
presieduta da Bottura: 60
euro 'ingresso peril pub-
blico, che potraosservare
lesfogline all'opera, men-
tre Sala degli atti ospitera
un festival del torteliino in
miniatura. «Manon & una
gara - ricorda Bottura -,
anzi, el segno didue citta
che sisono sempre pizzi-
cate, masi uniscono sulle
tradizioni d’eccellenza».
Luca Bortolotti

CRIPRODUZIONE RISERVATA
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11 derby Marcello Leoni della «Balenax € gia in finale, con lui ci saranno solo altri quattro grandi chef locali

Le primarie del tortellino

11 27 gennaio la gara tra Bologna
Doppio turno con

Che il duello dunque abbia inizio.
Modena ha raccolto Ia sfida lanciata
aottobre da Bologna e la data & stata
fissata per la fine di gennaio. Prima
perd ci saranno delle «primarie», per-
ché la scrematura deve essere fatta
non da logiche interne, ma dando a

piti affezionati possibile Fopportuni-

ta di esprimere il proprio voto.
Nostalgici del partitone e rottama-
tori perd si rasserenino, dopo la chia-
mata in forze di domenica, in ballo
non ¢'¢ I'ennesima, masochistica,
scelta di una qualche nuova leader-
ship del Pd: questa volta si parla di
gastronomia, di tortellini per Ia preci-
sione, ed & forse cosi che si spiega
una road map in tempi record che ha
surclassato di gran lunga qualsiasi or-
ganizzazione di partito.
L’appuntamento & per la sera del
27 gennaio a Palazzo Re Enzo, dove 5
chef bolognesi e 5 chef modenesi si
confronteranno ai fornelli sull'esecu-
zione di tortellini tradizionali e non.
E allora si vedra se tra piazza Grande
e le Due Torri vincera un Renzi, un
cuoco «che cambia gli ingredienti
senza andare dall’altra meta del cam-
po, per parafrasare il sindaco di Fi-
renze; o un Cuperlo fedele alla linea
della tradizione. La finale si dispute-
ra alle 20 e il giudizio insindacabile
sara emesso da 100 commensali af-
fiancati da una giuria di esperti, qua-
1 il professor Massimo Montanari e
Ia giornalista Alessandra Meldolesi,
e presieduta da Massimo Bottura, 3
stelle Michelin con la sua Osteria
Francescana di Modena (costo della

serata 6o euro). Nella Sala degli Atti
sard invece allestito un piccolo «festi-
val del tortellino» con diversi stand
in cui assaggiare i tortellini bologne-

Yeadizions Tortellini e nel riquadro in alto gli chef dell'associazione Tour tlén, che promuovono la gastronomia dellacitta

potra gustare un dolce preparato dal
pasticcere Gino Fabbri. Si diceva dei
tortellini esclusi.

La competizione, in puro stile de-

si e modenesi non entrati in finale.
Per la degustazione si potra acquista-
Te Un coupon a 3,5 eUro per unassag-

gioa scelta, a 15 euro per 5 assaggl. I -

tortellini saranno accompagnati dai
vini del Consorzio Vini Colli Bologne-
si (2 euro al bicchiere) e alla fine si

mocratico, prevede infatti delle «pri-
marie». Due turni in cui si affronte-
ranno i ristoranti bolognesi dell’asso-
ciazione tOur-tlen, che il 4 ottobre,
nell’ambito del festival del tortellino
aveva invitato a singolar tenzone il
consorzio Modena a Tavola. Mentre

cena a Palazzo Re Enzo per decidere chi partecip

Le «consultazioni»
Saranno i commensali
insieme a una giuria

di qualita a dare il verdetto
R R

e Modena sulla paternita dell' ombelico di Venere

erd alla distida

sotto la Ghirlandina stanno ancora
decidendo come organizzarsi, aBolo-
gna hanno messo in calendario le
«consultazioni gastronomiche» per
il 13 e il 20 gennaio, sempre alle 20 &
sempre a Palazzo Re Enzo (150 posti

. disponibili, costo 45 euro compreso

di 7 assaggi di vino, per partecipare a
una delle 3 serate basta una mail a in-
fo.tourtlen@gmail.com dal 15 dicem-
bre all’8 gennaio).

11 primo giorno la gara vedra in liz-
za Scacco Matto, Antica trattoria Sa-
cerno e Ristorante Acqua Pazza per i
tortellini creativi; Cantina Bentivo-
glio, Ristorante Biagi, Trattoria Ber-
tozzi e Il sole di Trebbo per i tortelli-
ni tradizionali. 11 secondo giorno Al
Cambio, La Piazzetta, Ristorante Tre
Leoni per i creativi; Taverna del cac-
ciatore, Polpette e crescentine, La
bottega di Franco e Franco Rossi per
i tradizionali.

Solo 4 (due tradizionali e due crea-
tivi) arriveranno all'incontro con Mo-
dena. E con loro direttamente Marcel-
Io Leoni, medaglia d'oro del festival
del tortellino di ottobre. Gli chef par-
tecipanti hanno poi promosso Iidea
di una staffetta tra gil;rvz:\l e sfogline
pitt esperte proprio il giorno della fi-

nale affinché non vada perduto il

g'mlzcxleiliyaa.l mﬂﬁ pnﬁwl:eun

= g ;

ternita del tortellino dmmm,a‘:!:

Perché la rivolﬁmmuﬂm

di diceva qualcuno.
B Andrea |
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Tortellini: sfida tra chef con Bologna

11 dicembre 2013 — pagina 19 sezione: Nazionale

Cingue chef bolognesi e cingue chef modenesi si confronteranno la sera del 27
gennaio a Bologna in Palazzo Re Enzo nell'esecuzione di tortellini tradizionali e non.
Lo annuncia in una nota la "RistoAssociazione tOurtlen”. organizzatrice dell'evento.
La sfida era stata lanciata ai modenesi in occasione del Festival del tortellino, che si
& svolto a Bologna allinizio di ottobre. Prima dellincontro con Modena si svolgeranno
le “primarie™ ci saranno due turni di sfida il 13 & il 20 gennaio a Palazzo Re Enzo, tra
i ristoranti bolognesi dell'associazione. Marcello Leoni (Presidente dellAssociazione
e vincitore al Festival del Tortellino) passera direttamente in finale. Gli altri 14 si
sfideranno nelle primarie & solo quattro (due tradizionali e due creativi) arriveranno
allincontro con Modena. La votazione delle primarie awerra tramite giuria popolare.
La finale con gli chef modenesi si terrd il 27 gennaio sempre a Palazzo Re Enzo a
Bologna. Alla serata potranno partecipare solo 100 persone, e la giuria sara
presieduta dallo chef Massimo Bottura. In contemporanea si terrd anche |a sfida tra
le sfogline bolognesi e quelle modenesi: la giuria dovrd proclamare il miglior tortellino
tra le due. Mella Sala degli Atti sara allestito un piccolo “Festival del tortelline”™ con
diversi stand dove si potranno assaggiare i tortellini bolognesi @ modenesi non entrati
in finale. Per la degustazione si potra acquistare un coupon a 3.5 euro per un
assaggio a scelta, a 15 euro per 5 assaggi. | tortellini saranno accompagnati dai vini
del Consorzio Vini Colli Bolognesi.
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Il Resto del Carlino

9 gennaio 2014

APALAZZO RE ENZO, LUNEDY 13, PRIMA SERATA DI SFIDA FRA GLI CHEF BOLOGNESI

Arrivano nel piatto le ‘primarie’ del tortellino

SONO giorni di intense riunioni
queste, per la ristoAssociazione
Tourt-tlen. Perché la prossima set-
timana, esattamente il 13 gennaio,
ci sara la prima delle due serate di
‘primarie’ del tortellino (la seconda
sard il 20) per decidere poi quali
chef mandare a gareggiare con Mo-
dena il 27 gennaio. Quel giorno in-
fatti a Palazzo Re Enzo si sfideran-
noi5 chefbolognesi e i 5 modenesi
per confezionare 10 piatti di tortelli-
ni tradizionali e creativi da servire
alla giuria (presieduta da Massimo
Bottura) e alla tavolata di 100 com-
mensali che si saranno conquistati
un posto con 60 euro.

Per il momento, dunque, via alla sfi-
da in casa, con due turni di gara tra
i ristoranti dell’associazione, sette
alla volta, che verranno votati da
una giuria popolare, ovvero quella

Corriere di Bologna

10 gennaio 2014

formata dai cittadini che prenote-
ranno la loro cena — sempre a Pa-
lazzo Re Enzo — a 45 euro al
349-6165519. Ogni serata verranno
selezionati 2 chef, uno per il tortelli-
no con ricetta tradizionale (si parla
dibrodo e di panna) e uno per quel-
lo con preparazione creativa, men-
tre il quinto, che doveva inizial-
mente essere ad honorem il presi-
dente Marcello Leoni (nella foto),
ora passato in giuria per 'incontro
con Modena, sara il cuoco che gm'-

faticoso — spiega lo chef alla fine
di un’altra riunione — ma siamo
molto carichi e pill si va avanti e

io si definisce la complessita
della cosa che vogliamo cristalli-
na. Le ricette presentate, ad esem-

GIURIA

Sara popolare, basta
prenotarsi. Si giudicano

la tradizione e la creativita

la creativitd, potranno davvero esse-
re fatti in qualsiasi maniera.

CERTO ¢ che, a Bol col festi-
val lanciato ormai due anni

Passociazione, i bolognesi si so-
no un %f’ abituati a nuovi abbina-
menti. Il menu prevede un’entrata
pre%arata_da Leoni e un dolce di Gi-
no Fabbri. Ogni piatto ¢ abbinato a
un vino, per un totale di sette pigno-
letti del Consorzio Vini Colli Bolo-
gnesi, e pure ogni qualita potra esse-
IeVolata a parte, OVvero non per for-

vera terzo sfida trait
Il meccanismo pud sembrare un
po’ complesso, ma forse questa or-
ganizzazione & cosi perché frutto di
un atteggiamento il pitt democrati-
co possibile, come sottolinea Mario
Ferrara, tra i partecipant alla gara
come ‘firma’ dello Scacco Matto di
via Broccaindosso. «E’ tutto molto

pio, tutte assolutamente top secret,
arriveranno in tavola non con un
ordine prestabilito, bensi con un
sorteggio al momento. Prima ci sa-
ra Passaggio dei tortellini della tra-
dizione, poi degli altri, che, a que-
sto punto, essendo sulla sponda del-

Primarie del tortellino
Lanadi prossimo a Palexo Re Engo
sl terTi la prima delle due date ai
«Primarie del tortelling. (ore 20,
sacondo appuntamento il 20

gennaio). Ben 7 ristoranti bologmesi
dell'associazione tOur-then si
shderanno per aggiudicars la Mnale
con Modena il 27 genmsio, La gara
velr in lirza Scacco Matto, Antica
Trattoria Sacerno, Ristorante Acqua
Pazza, Cantina Bentivogio,
Ristorante Biagl, Trattoria Bertozzl.
Benvenuio di Marcello Leoni 45
#uro con T assaggd di vino,
info.tourtlend gmail com.

za abbinata al Biato che si & scelto.
I magnifici 14? Scacco Matto, Anti-
ca Trattoria Sacerno, Acqua i’am,
Cantina Bentivogho, Biagi, Bertoz-
7, il Sole di Trebbo e poi Al Cam-
bio, La Piazzetta, Tre Leoni, Taver-
na del Cacciatore, Polpette e Cre-
scentine, la Bottega di Franco,
Franco Rossi.

Benedetta Cucci
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Il titolare del Cambio partecipera alla selezione dei bolognesi che contenderannoil titoloa Modena
“Qualcosa ¢ cambiato, ora le istituzioni ci sono vicine. E Lepore ha a cuore i problemi concreti”

L disfida del ellino secondo Max Poggi

“Tuttia Palazzo Re Enzo, lacitta ¢ connor”

GUGLIELMO GENTILE

ONO contento di sentire non solo
(( Sla citta, ma anche le Istituzioni fi-

nalmentepitvicine», &ilcommen-
to soddisfatto dello chef Massimiliano Poggi
alsuccessodellamanifestazioneorganizzata
per lunedi 13, lunedi 20 e luned 27 per deci-
dere il miglior tortellino tra Bologna e Mode-
na.
E non poteva esserci location migliore di
Palazzo Re Enzo, il cuinome rievocal’antica
sfida tra le due citt3, e che nella serata finale
del27 gennaiovedraall’'operaunagiuriapre-
sieduta dal grande chef modenese Massimo
Bottura.

Sara per via della serata di lunedi i cui 150
postisone gia esauriti (restano ancora posto
per le serate del 20 e per la finale del 27), ma
Massimiliano, Maxpergli amici, oggi2 meno
arrabbiato del solito. E non & che sia uno che
si tira indietro dalle sfide: un mese fa fu uno
degli organizzatori della protesta dei ristora-
tori bolognesi che avevano addirittura ab-
bassatole serrande contro le politiche insuf-

ficientinei confrontidel settore. Ora & piiise- -

reno e silascia andare a qualche commento
positivo: «Matteo Leporead esempio éunra-
gazzo giovane, unpolitico, mainluiho trova-
tofinalmente un interlocutore affidabile che
haacuoreilbenedellacitta», prosegueil qua-
rantatreenneristoratore titolare dello stima-
tissimo Ristorante Al Cambio, in Via Stalin-
grado 150, oltre ad essere uno dei fondatori

G 63 5 ie
“Sprimarie” del 13 gennaio
B 20 sireplica, poiil 27
laSnale contro i cugini
ekl = “

dell'Associazione diristoratori Tour-tlen.
Max ¢ attento alle novita, ma sempre con
un occhio alla tradizione: la sua cucina cura-
tissima, forseingiustamente trascuratadaal-
cune guide, & sicuramente anche il risultato
di unrapporto intenso con la modernita che
affonda sempre le radici nelle ricette classi-
che. Forse anche pervia della sua passata at-

tivita di insegnamento all'Istituto Alberghie-
10 Scappi, Max & uno che della modernita e
deigiovaninonhacertopaura: dopoaverfat-
to crescere la giovanissima chef Leonora Ri-
naldi affidandole con successo la guida del
Ristorante Vicolo Colombina, ora il turno di
premiare la grande competenza e la profes-
sionalita di Swan Barotti, che da poco & di-

_ ventatomaitre del Cambio.

Anche Max Poggi sara in gara nella serata
del 20 gennaio, prenotabile al numero
347.4020622 al costo di45 euro, peresserese-
lezionato tra i finalisti che si opporranno ai
modenesi. Malasfida trale due citta sara so-
prattutto sul piano delle sfogline, due mode-
nesi e due bolognesi, che il 27 si affronteran-
no inunasfidaall’'ultimo matterello. In quel-
la serata, oltre ai 100 posti disponibili per la
sfida vera e propria tra ristoranti (al costo di
100 euro vini compresi), nella sala degli Atti
saranno predisposti stand dove degustare i
diversi tortellini esclusi dalla competizione:
3,5 euro un assaggio, 15 euro un couponda5
assaggi. Tutti a votare alle primarie, allora.
Manon di partito, dei tortellini.

BRIPRODUZIONE RISERVATA




E DOPO tre ore di assaggi, bevu-
te, chiacchiere e confronti di una
riuscitissima serata con 204 avven-
tori, sono arrivati i nomi dei primi-
due chef che andranno alla sfida fi-
nale con Modena il 27 gennaio. I
tortellini pitl votati dalla serata so-
no stati quello classico in brodo

della Cantina Bentivoglio € quello
creativo dell’Antica Trattoria di
Sacerno. Le firme? Ivan Poletti
che, come ha affermato a fine sera-
ta, si & «limitato» a cuocere in un
brodo con cappone e bue grasso, i
meravigliosi tortellini della sfogli-
na che da anni produce senza so-
sta per la Cantina. E poi Dario Pic-
chiotti, che {Jer la serata ha prodot-
to un tortellino con ripieno tradi-
zionale, frutto di un remix sapien-
te di varie tipologie di tartufo:
estrazione liquida da tartufo bian-
co, scaglie di norcino e polvere di
tartufo uncinato. La crema che
condisce & di parmigiano
dell’azienda Carretti ed & magico
guardarla con quelle sfere nere che
ricordano inevitabilmente il cavia-
le. Due votatissimi, quindi, davve-
10 agli estremi. Tradizione che av-
volge per richezza e verita da una
parte, gioco e fascinazione contem-
poranea dall’altra. E una banda di
cuochi felice e soddisfatta per aver
reso possibile con tanto sforzo e ca-
parbietd, un avvenimento forse

PENTOLE A PALAZZO Gli chef che si sono cimentati ieri sera nella prima sfida. Sotto, la sala del Podesta

Tortellino, scelti i primi
due scudieri bolognesi

Votatisssimi Ivan

i

Il Resto del Carlino
14 gennaio 2014

i

| LUNEQIProssimo si bissa
11 27 gennaio la sfida finale

E INTANTO i primi due nomi sono usciti dalla emozionante e
saporita prima serata delle primarie. La seconda sara lunedi pros-
simo 20 gennaio, sempre alle 20,30 a Palazzo Re Enzo (prenota-
zioni 349.6165519). Ancora sette assaggi di tortellini tradizionali
~ ecreativi, e altri due chef qualificati per andare incontro alla disfi-
da con Modena che poi si terra il 27 gennaio con una giuria presie-
duta da Massimo Bottura. In pit, alla fine della seconda serata,

- Marcello Leoni,
 sificati del tortellino trad:

erra scelto un quinto maestro di cucina (all’inizio doveva essere
esidente dell’associazione Tour-Tlen) dai clas-
le. E1 -

dra sara cosi 1

- epronta per incontrarsi la disfida finale. In quell’occasione saran- -

0 preparati 10 piatti di tortellini tradizionali e creativi da servire
alla giuria e alla tavolata di cento commensali che si saranno con-

 quistati un posto con 60 euro. Ad ogni piatto di 13 e di qua da
Castelfranco verra dato un giudizio tecnico, ma non ci sara un
vero vincitore. E’ confermata invece la gara delle sfogline, due di
Modena e due di Bologna, che si esibiranno nell’arte del’ombeli-

co di Venere tra sfoglia e ripieno.

Poletti e Dario Picchiotti

unico allinterno di una categoria
sempre un PO’ gelosa della propria
P i Bisogna ri 1o,
quest’associazione Tour-Tlen che
riunisce 14 delle migliori cucine
bolognesi, ha realizzato un grande
evento, ancor pill grande e memo-
rabile per la cornice in cui & anda-

SERATA RIUSCITA

Piu1 di 200 i commensali
e dietro le quinte i cuochi
hanno fatto squadra

far collaborare tanti cuochi ren-
dendoli un collettivo.

E COSI, nella cucina organizzata
nel backstage della sala del Pode-
st3, su una lunga fila di tavoli con
pentoloni, fornelli 2 induzione e a
fiamma, la scena era quella di un
ristorante ideale. Ogni cuoco aiuta-
to dagli altri — anche da quelli
che saranno in gara lunedi prossi-
mo —, rincuorato, consigliato.
Tutti pronti a impiattare, con un
piccolo esercito di giovani came-
rieri dello Scappi che per una sera
hanno avuto la grande chance di
lavorare con dei grandi professio-
nisti. Oltre ai classificati, anche
Mario Ferrara dello Scacco Matto,
Francesco Carboni dell’Acqua
Pazza, Fabio Berti della Trattoria
Bertozzi, Riccardo Cattalani del
Sole di Trebbo e Dina Biagi di Bia-
gi. E poi Gino Fabbri, in una sala
a preparare i suoi tiramisu col caf-
f& Terzi e con un piccolo tortellino
di pasta di mandorle. E infine i 7
ignoletti del C io Vini Col-

to in scena (con tanto di presenta-
tore, Bruno Damini dell’Arena
del Sole), quel Palazzo Re Enzo or-
mai divenuto trasformista e loca-
tion esclusiva, che ospiti musica
antiquaria.

elettronica o stampa
x oy Sk D
d & riuscita n

mpresa ra

tortellino.

1i Bolognesi, per brindare ad ogni

Benedetta Cucci
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Palazzo Re Enzo Sala gremita e coperti aggiunti per scegliere chi sfider3 Modena

Classici o creativi
Gara tra masterchef
a colpi di tortellino

In 204 a tavola per le «primaries

Primarie in brodo di cappo-
ne, primarie creative, una not-
tata tutta da gustare. ;
Tortellino sold out ieri sera
Del Salone del Podest3, con ol-
tre 200 commensali accorsi
per degustare il simbolo ga-
stronomico della citth prepa-
Iato da sette chef bolognesi
(0 comunque adottati). Sim-
bolo in realta conteso da Mo-
dena e infatti la mega cena il-
luminata dagli otto gigante-
schi lampadari nella lunga e
affrescata sala non era che il
Drimo turno delle primarie ga-
stro-felsinee (il secondo tur-
no lunedi pProssimo) dalle
quali usciranno i 5 cuochi che
il 27 gennaio, sempre qui a Bo-
logna, sfideranno i colleghi
modenesi con Massimo Bottu-
rain giuria. .
Contesa saporita, inventata
dall’associazione di maestri
bolognesi Tour-Tlen, presie-
duta da Massimo Leoni (lui je-
ri assente, ma presente con
V'antipasto: sandwich di gam-
beri rosa con fava tonca, salsa
Jernese etc.) con Mario Ferra-
‘a come vice e in gara col suo
scacco Matto (tortellino pa-
flia e fieno: uno giallo, uno
‘erde e uno marrone). Un gio-
0 abbastanza serio che ha
204

seconda serata. Entusiasta
'assessore comunale Nadia
Monti.

Scenario da favola, infinite
tavolate dove persone che
non si conoscevano hanno

(45 euro per sette portate con
antipasto e poi dolce, tira-
mist, di Gino Fabbri, il top).
Raddoppiata di fatto Ia capien-
za che doveva essere di 120
Posti e gia esaurita anche 1a

condiviso questa lunga notte,
disquisizioni infinite sulla
qualita dei brodi, del ripieno,
delle scelte creative degli chef
e dei vini (anche loro } gara,
uno per portata, tutti bianchi

e

Le nottate a
Possono t1

(lunedi il bis)

scesi dalle nostre colline).
Una festa con presentazione
al pubblico di Bruno Damini,
appassionato gastronomo
che di giorno lavora all’Arena
del Sole.

Una tenda divideva i com-
mensali dalle cucine da cam-
PO (con qualche problema
per la bollitura) dove una ven-
tina di cuochi si muovevano
intorno a enormi pentoloni.
Ad aiutare c’erano anche i col-
leghi che si sfideranno lunedi
prossimo. Solidarieta associa-
tiva, in pratica. Portate estrat-
te a sorte, ogni chef ha Drepa-
rato circa 10 chili di tortellini,
Vvotazioni al buio senza cono-
scere ovviamente la «cucinas.
Dei sette piatti presentati,
quattro erano tradizionali: tor.
tellini in brodo di Bertozzi,
Biagi, Cantina Bentivoglio,
Antica trattoria del Sole; gli al-
tri erano creativi, con inven-
zioni al tartufo o con la Zucca.
Inutile dire che il gradimento
€ stato altissimo e cosi la par-
tecipazione al voto, con i risul-
tati arrivati dopo il caffe del
Chiapas preparato da Terzi
Palazzo Re Enzo

Irere anche
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[l centro si rifa il trucco per la Ragazza

Lepore: «Pulizie speciali e itinerari segnalati
La citta sara pronta ad duoghuc 1 visitatori»

La Vecchia Signora 51 pre-
para a un robusto m: ge
per accogliere, come si deve,
La ragazza con l'orecchine di
perla. In vista della mostra
che dall'8 febbraio al 25 mag-
gio portera sotto le Due Torri
ueapalavm'odﬂlermeer, Pa-
lazzod "Accursio mette apun-
t0 insieme a Genus
un piano di iniziative in vista
dell’arrivo in citth de Tl mito
della Golden Age, la mostra
che porterd a Bologna La ra-
gazza con l'orecchino di per-
la insieme a una quarantina
di capolavori del museo Mau-
ritshuis de L'Afa.

L'assessore comunale al
Marketing prhana Matteole-

pore, ieri mattina, ha incon

trato a Palazzo d’Accursio il
presidente di Genus Bononi-
ae Fabio Roversi Monaco pro-
prio per fare il punto le azio-
ni da mettere in campo per
non trovarsi impreparati di
fronte all'attesa invasione di
turisti per la mostra che tra
meno di un mese aprirai bat-
tenti a Palzzo Fava. «Bolo-
gna & pronta ad accogliere
Vermeers, annuncia Lepore
al termine dell'incontro, ser-
vito a definire il piano di ini-
ziative da portare a termine
in vista della mostra: pquz:e
speciali in centro,
pacchetti con al
ranti, indicazi
chiare per arrivare a Palazzo
Fava dalla stazione e dall'ae-
roporto, olire alla miniguida

Via Manzoni Palazzo Fava e dintorni saranno tirati a lucido per il periodo dell'esposizione

pertura dei ponteggi nello
stabile adiacente al pal
che oispitera Vermeer e gli
tri ceipolavori flamminghi in
arrivo dal Mauritshuis. Per
raggiungere la mostra saran-
no ben segnalate le vie d'en-
trata, da via Indipenderza e

Cantieri nascosti
Prevista la copertura

dei ponteggi nello stabile
adiacente al palazzo

che ospitera Vermeer
I

davia Galliera, ma non cam-
biera nulla nella programma
zione dei T d

E il nuovo (e controverso)
logo «mutante» della citta?
Chi si aspettava di vedere il
suo esordio con lo slogan
«Vermeer & Bologna» rimar-

Le date

La mostra sl mito

della Golden Ages, che
ospitera ¢l ragaza con
Torecching di peras, sara
a Palanzo Fava dall's
fetbraio al 25 jo

| tagliiandi e

Lingresso costa 12 eura
(13 con prenotazione).
ma di siaranno riduzioni
per ariziani. studenti
unNeﬂ.\lan & minorenni

iant
E Stato preparata una
miniguida che verra
stampeta in un milione
di copie e che. insieme
aturte le informazione
sulla mestra, fomira
notizie su tinerari eventi
e bellezze della citta

ra deluso. «I1 25 gennaio uffi-
cializzeremo la premiazione
del brand vincitore del con-
corso insieme a Unicredit e
inizieremo ausarlo in

vera — spiega I'assessore .\]
Marketing urbano — adesso
& ancora troppo presto per
utilizzare il logo in una cam
pagna coordinata, non & an-
cora prontos

lla mini guida tascabile,
gia in distribuzione negli spa-
zi di Bologna Welcome a Piaz-
za Maggiore, si troveranno in-
vece tutte le informazioni sul
la mostra, sull'itinerario arti-
stico di Genus Bononiae e
sulle altre principali bellezze
della citta. Oltre che pagine
dedicate a botteghe storiche,
ristoranti, mostre ed altri
eventi che si svolgeranno
quest’anno softo le Due Tor-
o

Francesco Rosano

1120 il bis

Le primarie
del tortellino,
ecco i due
vincitort
La Cantina Bentivoglio con
Ivan Poletti e 'Antica
Trattoria Sacerno con Dario
Picchiotti sono i primi due
finalisti che |l 27 gennalo,
nella competizione
amichevole organizzata
dall'associazione
Tour-Tlen, si
confronteranno, con altri
fre che[ hokygnes con i

i 5 cuochi modenesi
per decretare il tortellino
pil1 buono della via Emilia.
I due chef sono usciti dal
pnmo turno delle pnmxne
Ielilm (il secondo si terra
il 20, gia sold out, e la
finale il 27, sempre a
Palazzo Re Enzo) grazie ai
voti dei 204 giurati che per
45 euro hanno degustato
un antipasto di Marcello
Leoni, sette assaggi di
tortellini {4 nella categoria
tradizionale e 3 nella
cnntivﬂ), abbinati ad
altrettanti vini dei colli
bolognesi. A chiudere il
tiramisi di Gino Fabbri.
Ripieno crudo e brodo di
bue grasso di 5 annie
cappone il tortelline di
Poletti; tortellino tartutato
— ascaglie, in polvere e di
caviale — in crema di
parmigiano (un Caretti di
San Giovanni in Persiceto,
rotolato durante il
terremoto) quello di
Picchiotti. Vini finalisti:
Bonfiglio e Tenuta Bonzara.

F.P,
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GAZZETTA DI MODENA
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PERSONE Stampa
St Bkl ARCHMIO LA GATTETTA DI MODEMA DAL 2003
Eerico Latls
Canie -'d:.'"l!r
Het=o Renzi Cerca: B Cazzeis & Modega dal ¥ Cerca
Fapa Benadetiz 1
# Opzioni avanzate
EMTIE SDCIETA
Ferrari Alla “g.leﬂ'ﬂ" del tortellino
ol 13 gennaio 3014 — paging 22 sazions: Hazomak
L ]
Baluni di Maria Vitloria Melchioni Mancane ura decina di gomi alla “Sfida del Toelline” che
Fint 5i tara a Palazzo Re Enzo @ Bologna e che nporiera per un giorno | geminiani 8
felsinei a daraele di santa ragione, come ai 1emgi della tassonana “Secchia Rapita
LLHEHI ma stavolta & suen di sfoglia e rpienc. Fulere dells “singolar tenzong” & [a
R produzions dal mighor toreling. La saraia 5i svolgera soho 13 egia della
RistoAssoecizzions tOurt-len g del Consorzio Modena a Tavela, come dicevamo si
Aoy 1erra @ Palazzo Re Enzo nel cucrs di Bologra ale 20 e vedra 5 cuochi bolognasi
Wiano sfidare 5 cuochi modenesi e gi confrorderanne sula preperazione di torellin
Franze tradizionai & creativi. Alla cena placée paneciperanne 100 persans (per pranotarsi:
Tricate sermere a info tourlen@gmal com o chiamare il 247 4020622 o il 349.6165510) e
una specials giuda di esperi prasieduta de Wassimo Botiura. Menire Bologna &

ancora allke prese con le primane per daciders chi rappresanterd i coloi rossoblu
{Pdtima tarnata si berrd il 20 gennaio). il Consorzio Modena a Tavola ha sceho i gropn
alfian: Giowarna Guidalti (Dstena della Fafa - Finale Emilia), Ekira Presidi (Trationia
Ertrd - Medolla), Gienluca Soncini (Traltoria del Campazzo - Monatola), Cado Alberto
Borsarini {La Lumira - Castelfranco Emilia), Carlo Gozzi (Lincontro - Carpi). Lo chef
Bothura ha pera tenuto a risadire che non sarm una sfida wera @ propna in quanto non
& prewisto nessun vincitore assolute, ma tantisinciton parziali ai qual werranno
assegnati rconoscimenti diferanti. Ma quardo Bolognesi e modenzsi si incorirana,
& impassibile non amiare ad uno “scondra” per quants goliandce possa essers. E
cosl, esclusi gl chef (sotto le Due Tomi c'era gia chi mugugnava sapenda che il
presidente della guna & il modenesissimo Bottura) ecco scendere in campo ke
mighon sfeging di Bologna e le mighon di Modena che =i affrorteranne dvse in
categone. Usiama termini famminili, ma sappiamo che 1ra ls “tratnci di sfoglia®
prowatle ci sona anche tanti uomini, la cui performance & moko atlesa in paticolar
maodo quella della categonia dedicata agli under 40. La celebrazione del re dele
nosire 1avnle awd un pologe nela Sala degli Ani dalle 15 30 con il Festival del
Toreling” che prevede aszaqoi di tortelini e vini dei coli bolognesi (lingresso é
libern) L& guestione sullz nascitz del tatelling quind anche stavolta non amd un
punita finake definitivo. anche se tra Modana e Bologna o'é semone Castelfranco
Emiliz che salomanicaments meltersabe d'accordo entrambe |2 faziom daio che
citadna dmsa in dug dala wa Emiia, un tampo era in {erntorio belognese e dal 1929
fa parte della provincia di Medara. Mentre la banaffa tra i due capaluoghi continua, a
Castalianco soridone o parteciparanng alla manifestazions come ospiti dionane can
I'basnciazione La San Micaola™
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LA SFIDA LUNICA DONNA IN LIZZA ENTRA NEL POOL DEI CINQUE FINALISTIIN VISTA DEL CONFRONTO CON | MODENES|

Lucia Antonelli sacerdotessa del tortellino tradizionale

E COSI, dopo una settimana dalla gran-
de prima, lunedi sera i muri e i lampada-
1i di Palazzo Re Enzo hanno respirato an-
cora, nella seconda serata di primarie,
quell’intenso profumo di brodo che ac-
compagna da secoli e secoli i nostri tor-
tellini. Il secondo appuntamento a palaz-
zo con le primarie, prima della sfida del
27 gennaio con Modena, ha consegnato
alla squadra del tortellino bolognese tre
nuovi chef pronti per la gara. E il vanto
di tutta P’associazione Tour-Tlen & che
per la ricetta tradizionale l’altra sera la
prima preferenza se I'® portata a casa
P'unica signora del gruppo, la chef Lucia
Antonelli della Taverna del Cacciatore,

PROFUMO DI BRODO

Concluse le primarie, il 27 Uepilogo
Al milanese Claudio Sordi il titolo
per la migliore ricetta creativa

in gara con sei colleghi e alle prese con
una giuria popolare di 200 avventori che
ha invece decretato “miglior tortellino
creativo” quello di Claudio Sordi della
Piazzetta, chef di origini milanesi (ma
anche questo & il sapore della
contemporaneita) che ha preparato tor-
tellini cacio e pepe di parmigiano reggia-
no 30 mesi con briciole di taggiasche e
polvere di porcini.

E GUARDA caso, il vino pitl votato, un
pignoletto Cinti, era abbinato al suo piat-

to. Mentre il secondo vino pit amato del-
la serata & risultato lo strabiliante Erioli,
un “pignoletto da meditazione” diceva
qualcuno, per sottolinearne la particola-
rita. Come al solito il pubblico, oltre alle
sette specialita di tortellini, ha potuto gu-
stare I'entrée curata da Marcello Leoni e
il dolce preparato da Gino Fabbri, una

LA SQUADRA
Da sinistra gli chef

Dario Picchiotti, Lucia
Antonelli, Claudio
Sordi, Fabio Berti e Ivan
Poletti, che sfiderranno
irappresentanti
inodenesi

zuppa inglese di cui ancora si parla. Ter-
zo chef scelto tra i migliori classificati
delle due serate, per completare il team
di cinque che gareggera coi modenesi (i
vincitori della prima sera sono Poletti
della Cantina Bentivoglio e Picchiotti

dell’Antica Trattoria di Sacerno) & stato -

Fabio Berti di Bertozzi, che aveva parte-

cipato alla prima serata Alla fine di que-
ste primarie € dopo aver seguito in diret-
ta Porganizzazione meticolosa, la condi-
visione di una missione e Pentusiasmo
davanti alla nascita di un gruppo molto
compatto, 'impressione & che quella del
27 sara certamente una sfida, benché sen-
za vincitori o vinti, ma sara soprattutto il
di un sogno, probabilmen-
te. E chi restera fuori dal tavolo dei 60
commensali, i potra rifare con un picco-
lo festival del tortellino che prendera vi-
ta dalle 18 ai piani superiori del Palazzo,
in cui cucineranno tutti gli chef dell’asso-
ciazione che non si sono qualificati: La
Bottega di Franco, Polpette e Crescenti-
ne, Franco Rossi, Al Cambio, Ristorante
Tre Leoni, Scacco Matto, Acqua Pazza,
il Sole di Trebbo, Biagi.
Benedetta Cucci
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LA DISFIDA DOMAN] LA FINALE A PALAZZO RE ENZO

Tortellino: Bologna contro Modena

FINALE domani alle 20 a
Palazzo Re Enzo de Il Tortel-
lino: Bologna e Modena che
vedra Pincontro-sfida di 5
chef bolognesi e di 5 colle-
ghi modenesi. Alla serata po-
tranno partecipare solo 150
persone (gia sold out da gior-
ni) e la giuria di esperti pre-
sieduta dallo chef stellato
Massimo Bottura. In con-
temporanea si terra la sfida
tra le sfogline bolognesi e
modenesi. Sempre a Palazzo
Re Enzo (Sala degli Atti),
dalle 18.30, si terra il Fessi-
val del tortellino, una serata
aperta a tutti dove si potran-
no gustare, nei dievrsi
stand, i tortellini non entra-
ti in finale (ingresso libero,
coupon per assaggi da 3,5 eu-
1o, 5 assaggi a 15 euro). Ac-
compagnano 1 vini del Con-
sorzio Vini Colli Bolognesi
¢ alla fine il dolce & firmato
Gino Fabbri.

il Corriere di Bologna
26 gennaio 2014

| cinque chef bolognesi
finalisti; lvan Poletti della
Cantina Bentivoglio,
Lucia Antonelli della
Trattoria del Cacciatore,
Fabio Berti della
Trattoria Bertozzi, Dario
Picchiotti dell’ Antica
Trattoria Sacerno,
Claudio Sordi de La
Piazzetta

Palazzo Re Enzo Lunedi le finali fra cinque chef di Bologna e cinque di Modena giudicati da una giuria di esperti

Tradizionale o creativo: vinca il tortellino migliore

lando perd di higlander, Pofa
infatti & quella della cena,
una «cena di garas, che scoc-
cherd domani sera a Palazzo
Re Enzo, finale della sfida del
tortellino lungo la via Emilia.
Palati raffinati, sperimentato-
1, neofiti dell'arte culinaria o
semplic curdosl, tutti sono in-
witati alle 20 per decretare |
migliori 2 ombelichi di Vene-
re, creativi e preparati alla
maniera tradizionale: in bal-
1o ¢ T'onore di due citta che
dellacucina hanno fatto i lo-
ro vanto, Modena e Bologn:

selezione, visto che alla giu-
ria popolare di 200 persone
sari affiancata un'altra giuda

Ma per quanto la prepara-
zione di sfoglia, ripieno, bro-
do o sugo sia semplice, non
altrettanto si pud dire della

¥ Bottu

ra, 3 stelle Michelin con la
sua Dsteria Francescana di
Meodena Con lui Helmut Fai-
loni, giomalista del Corriere

di Bologna; Licla Granello

L

glornalista Sandro Bellel;

Y P——TH
Al TgimiEn

(Cacciatore)
Clawdic Sordi
(Piazzetta)
Fabio Barti

chef stellata del ristorante

de la Rep
Massimo Bergami, direttore
i Alma Graduate School; Ste-
fano Bonilli, critico del blog
Papero giallo; Riccardo Ago-
stini chef stellato di 1] Plastri-
no (Pennabilli); lo scrittore e

g chef de |
Portici di Bologna; Marcello

sorizzata dall'associatione

Leoni, chef del
torante; Luca

che lui chef stellato, del risto-
rante L'Erba del Re di Mode-
na; Aurora Mazzucchelli,

i; Giorgio TourTlen — si accomoderan-

curatoire di Enologics; lagior-  no 5 delle Due Torri e 5 della

ri-  nalista i i i ultimi so-

i, an- e il 4 i itarie no Carlo Alberto Borsarini
Massirno i Al for-  del Ri: La Lumin Gio-

nelll dunque — in questaga-  vanna Guidetti dell'Osteria

rain punta di forchetta spon- La Fefa; Elvira Previdi della

Trattoria Entré; Gianluca Son-
«cini della Trattoria del Cam-
pazzo; Carlo Goazl del Risto-
rante LTncontro. Le primarie
bolognesi del tortellino han-
no invece mandato a questo
ultime match una squadra
composta da Fran Poletti dal-
Ia Cantina Bentivoglio; Lucia
Antonelli della Trattoria del
Cacciatore; Fabio Berti della
Tratttoria Bertozzi; Dario Pic-
chiotti dell’Antica Trattoria
Sacemo e Claudio Sordi de La
Piazzetta. In contemporanea
si terrd la sfida tra le sfogline
bolognesi e quelle modenesi.
Dalle 18.30 si terré poi il «Fe-
stival del tortellinas, una se-
rata aperta a tutti dove si po-
tranno gustare i tortellini
non entrati in finale (ingres-
so libero, coupon per assaggi
da 3,5 euro, 5 assaggi a 15 eu-
ro). Per info e prenotazioni:
info.tourtleni@gmail.com op-
pure 34740208622,
349616551

i 9'Am‘lren Rinaldi

o memc o e
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Chef gialloblu alla disfida del tortellino

26 gennaio 2014 — pagina 28 sezione: Nazionale

Litri & litri di brodo stanno per essere messi sui fornelli in attesa di accogliers i
tortellini preparati per 100 ospiti che domani dalle 18.30 nella Sala degli Atti di
Palazzo Re Enzo. assaporeranno quanto verra preparato durante la sfida che opporra
cinque chef bolognesi a cingue chef modenesi con il consorzio Modena a Tavola. |l
contendere? La paternita del migliore tortellino. in teoria. In pratica, la serata sara un
gustosissimo spot di promozione per le nostre eccellenze enogastronomiche. Per i
colori gialloblu: Carlo Alberto Borsarini del ristorante La Lumira di Castelfranco.
Giovanna Guidetti dell’ Osteria della Fefa di Finale. Elvira Previdi della Trattoria Entra
di Medolla. Gianluca Soncini della Trattoria del Campazzo di Nonantola e Carlo
Gozzi del ristorante L'incontro di Carpi. Bologna risponde con:lvan Poletti della
Cantina Bentivoglio. Lucia Antonelli della Trattoria del Cacciatore. Fabio Berti della
Tratttoria Bertozzi, Dario Picchiotti dell’Antica Trattoria Sacerno e Dario Sordi della
La Piazzetta. Saranno presenti anche gli chef stellati Massimo Bottura & Luca
Marchini il primo in qualita di presidente di giuria, il secondo come giurato. Tra i
giurati, inoltre figurano. nomi noti come Sandro Bellei, Marcello Leoni, Riccardo
Agostini, Max Bergami, Stefano Bonilli, Helmut Failoni, Licia Granello, Agostino
lacobucci, Aurora Mazzuchelli, Giorgio Melandri, Alessandra Meldolesi. Massimo
Maontanari. Maria Vittoria Melchioni
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Palazzo Re Enzo, la lunga notte del tortellino

11 derby del tortellino tra Bologna ¢ Sordi della Piazzetta. Presidente della
Modena ha messo a tavola ieri sera quasi giuria Massimo Bergami (dopo il Torfait ai
200 persone. Seduti a degustare i dieci Massimo Bottura a causa di un lutto).

tortellini in gara anche gli assessori Matteo I dieci chef si sono battuti fino a tarda sera
Lepore e Gabriella Montera. In gara, |yer a suon di tortellini (tradizionali e creativi)
Bologna, c'erano Ivan Poletti, della Cantina  per conquistare i vofi della giuria e quelli

Bentivoglio, di Lucia Antonelli della del «popolo». In contemporanea si &
Trattoria del Cacciatore, di Fabio Berti della tenuta la sfida tra le sfogline bolognesi e
Trattoria Bertozzi, di Dario Picchiotti quelle modenesi. (f. b.)

dell’Antica Trattoria Sacerno e di Claudio PR —
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La regina del tortellino
¢ la bolognese Lucia Antonelli

Ieri a Palazzo Re Enzo la sfida con gli chef modenesz

ATTORNO a mezzanotte
€ arrivata la notizia che in
pratica si aspettava da tre
settimane, dall’inizio delle
primarie, ma in veritd da
molto prima. Chi avrebbe
vinto la sfida del tortellino
tra Modena e Bologna? Il ti-
tolo & andato alla bologne-
se Lucia Antonelli della Ta-
s 5 verna de] Cacciatore di Ca-
stiglione dei Pepoli, una
Ex Mokambo, una notte amarcord dele due che e n il sl
modenese). Lo show del tortellino
UNA SERATA d perit del Mokambo, storico locale di che ha mzomnam 1a sua regina, ha
via D’Azeglio 1. La reunion (nella foto) & avvenuta lunedi 20 gennaio fatto incontrare su un terrenc ami-
2l al Principe di Via Mezzofanti angolo Via Masi. Presenti Franco Di chevole le due citta e ha premiato an-
Pancrazio (gestore del Ptmcxpc) gli altri storici barman, il cavalier Gior- el e e Chefonp'
ganrland:l ex titolare di Zanarini, e ovviamente la clientela dell’epoca. Cadlo Alb, ];’ PIEMIOE Lnelcup
«II Mokambo — racconta Pancrazio — fu il primo locale in citta in cui 0 Alberto Borsarini del Ristoran-
sipassbdalbﬂmdoeleunealcockmﬂe]asmmchmm 11 primo te La Lumira di Castelfranco Emilia — e 5
mojito? «Lo facemmo con il lime ‘importato’ da un cliente in valigia. e menzione speciale alla Trattoria’ GlEIA La vincitrice Licia Antonelli, chef della Taverna
. Serata promossa. Di Pancrazio assicura: «Ce pe saranno altre». . Bertozzi di Bologna. del Cacciatore di Castiglione dei Pepoli, festeggiata dai
b.c. colleghial termine della gara a Palazzo Re Enzo
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Aguila
Belluno Tensione alle stelle e tra le stelle Michelin per la sfida tra gli chef bolognesi e T D e T ‘
it modenesi che si é tenuta a Palazzo Re Enzo a Bologna. | 100 invitati alla cena
placée hanno potuto gustare differenti variazioni di un unico piatto: il tortellino. IL PICCOLO
LUOGHI Mentre la giuria, priva di Massimo Bottura sostituito dal direttore di Alma di Colorno Monassi alle strette Ora & pill vicina la fira
. Mazx Bergomi. iniziava ad esprimere |e proprie votazioni sui piatti presentati, le dellintesa
o ; sfogline di Modena e Bologna hanno dato prova della loro abilita. |l verdetto é arrivato
Wenezia in tarda serata. — 11 febbraio 2014 pagina 01 sezione: PRIMA
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[tortellini,
vero simbolo
dell’Emilia
del futuro

MASSIMO BERGAMI
MASSIMO BOTTURA

: IEVOCAZIONE storica
RS;:-]I'antic‘a rivalita tra
odena e Bologna? Go-
liardata tra cuochi, foodies e
giornalisti disettore? Tutto que-
 sto, ma forse di pi. La Sfida dei
Tortellini, organizzata dal con-
sorzio “Modenaa Tavola”edal-
V'associazione bolognese “Tour
tlen”, potrebbe divenire il pri-
mo capitolo di una nuova storia
divalorizzazionediquestoterri-
torio, perlericadute sul turismo
esul suobrand gastronomico.
Bologna e Modena, main ge-
nerale I'Emilia-Romagna, han-
noun'immaginepositivaalivel-
lo globale, per quanto riguarda
prodotti gastronomici eristora-
zione. Si tratta di stereotipi che
affondano le radici nella tradi-
zione e nei prodotti del territo-
rio e che corrispondono in buo-
na parte a un'effettiva qualita

dell’offerta, anche se eteroge-

nea e discontinua. Questo van-
taggio competitivo, tuttavia,
non & sufficientemente valoriz-
zato dagli operatori e dalle isti-
tuzioni, a causa di un atteggia-
mento tendenzialmente cen-
trato sullo sfruttamento della
rendifa di posizione.

La Sfida che si & conclusa lu-
nedi sera e stata una vera com-
petizione, contantodigiuriaedi
voto popolare, ma soprattutto &
| stata un'occasione di incontro

per immaginare progetti futuri.
In Italia, la collaborazione &
sempredifficile, anche tra vicini
di casa, come Modena e Bolo-
‘gna, malo spiritopositivoel’'en-
tusiasmo mostrati dai parteci-
pantisonolagaranziadellapos-

sibilita di fare della strada insie- .

me. '
SEGUE APAGINAVII

ILFUTURO
DEITORTELLINI

MASSIMO BERGAMI
MASSIMO BOTTURA

(segue dalla prima di cronaca)

lo globale della terra emilia-

na che dal'occasione dirac-
contare altri prodotti e di co-
struire un’identita della ristora-
zione territoriale da cui partire
per innovare nel rispetto della
tradizione. Una prima ricaduta
sarebbe il potenziamento del
brand gastronomico emiliano,
che gia pud beneficiare del
“country of origin effect” e che
potrebbe ulteriormente diffe--
renziarsi sulla base della prove-
nienzadaunterritorio eccellen-
te per i prodotti e per la cucina.
Un secondo effetto riguarde-
rebbe lo sviluppo del turismo
che, in questo territorio, ha an-
cora spazi di crescita significati-
vi.

Puntare sul turismo significa
avereinmenteaqualituristicisi
vuol rivolgere e cosa sivuole of-
frire. Bologna e Modena, ma in
generalequestaRegione, hanno
la possibilita di proporre espe-
rienze uniche non solo ai turisti
interessati all'arte e alla cultura
o alla ricreazione balneare, ma
possiedono un grande poten-
ziale in termini di esperienze
enogastronomiche e di Italian
Lifestyle (pensando alle impre-
se manifatturiere che realizza-
no prodotti simbola).

Altri territori, con risorse di
base molto inferiori, si pensial-
la Catalogna o alla Napa Valley,
hannorealizzato progettidisuc-
cesso che hanno generato nuo-
vipostidilavoro e sviluppo, gra-
zie anche all'impegno delle isti-
tuzionilocali pubbliche e priva-
tenellaridefinizione delle desti-
nazioni turistiche attraverso il
driver dell'enogastronomia.

1l segreto & collegare le parti,
per valorizzare il tutto. Cuochi,
produttori, operatori del turi-
smo, maancheistituzioni e uni-
versita possono contribuireaun
grande progetto di cui la Sfida
dei Tortellini ha rappresentato
solo un primo passo. Inattesadi
Fico e della sua spinta allo svi-
luppo, siricordi che il modo mi-
gliore per prevedere il futuro &
costruirlo. Perché non partire
dai tortellini?

Gli autori sono rispettiva-
mente il consigliere delegato di
Alma Graduate School e lo chef
proprietario della Francescana
diModena

IL TORTELLINQ & un simbo-

& RIPRODUZIONE RISERVATA
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REGINA DEL GUSTO

Lucia Antonelli del ristorante ‘Taverna
del cacciatore’ con i suoi tortellini e,
nel tondo, all’opera ai | fornelli

I segreto dei tortel

di Lucia:

«Sanno di casa, ricordi e tradizione»
Castiglione La chef ha vinto la ‘diqﬁda ’ tra Bologna e Modena

- di NICOLA BALDINI

— CASTIGLIONE DEI PEPOL! — -

E’ DI CASTIGLIONE dei Pepo-
1i la regina del tortellino del’Emi-
lia Romagna. Lucia Antonelli,
cuoca e proprietaria del ristorante
castiglionese “Taverna del Caccia-
tore’ in via Cavanicce 6, si € infatti
aggiudicata la finalissima del ‘Der-
by del Tortellino’ tra Bologna e
Modena, andata in scena I’altra se-

ra a Palazzo Re Enzo alla presenza

di oltre 200 persone. Il suo tortelli-
no tradizionale in brodo di gallina
e manzo ha sbaragliato I’agguerri-
ta concorrenza conferendo cosi
una sentita vittoria alla ristoasso-
ciazione bolognese ‘Tour-Tlen’ e,
perché no, regalando un motivo di
soddisfazione a tutto ’Appenni-
no.

Signora Antonelli, che emo-

zione ha provato quando i

giudici hanno decretato la

sua vitforia? :
«Sinceramente, anche a distanza
di alcune ore, devo ancora realizza-
re cosa sia effettivamente successo
anche perché la preparazione dei

tortellini non ¢ per me un fatto -

strano, ma un atuwta che accom-

pagna da anni la mia
quotidianita».
Come si & avvicinata al mon-
do della ristorazione?

«Sono laureata in scienze motorie
¢, dopo alcuni anni da supplente,
mi si & presentata, poco piil di un
ventennio fa, 'occasione di rileva-
re assieme a mio marito il ristoran-
te dei miei suoceri. Non esitai un
attimo ad accettare perché la cuci-
na & da sempre la mia grande pas-
sione».

&il segreto del suo tortel-
Ilno

«Alcuni esperti lo hanno definito

un tortellino popolare, in quanto
il suo sapore si avvicina molto a
quello che si mangia in casa. Ha
un gusto semplice, 1 vari ingredien-

EMOZIONATA

«Preparare questo piatto

per me é quotidianita:

grazie a tutta la mia famiglia»

i sono miscelati bene e non urta-
10 cosi la memoria gustativa».
Come ha deciso di prender
parte a questa ‘disfida’?
«Somno uno dei sedici soci dell’asso-
ciazione Tour-Tlen e, appreso

dell’iniziativa tramite uno chef,
ho deciso di partecipare. La vitto-
ria non ¢ solo mia, ma di Bologna
e di tutta la nostra squadray.
Oll‘re ai iorl'ellml, quclll preli-
batezze si ustare
nel suo ri rcnle laverna
del Cacciatore’?
«La pasta fatta in casa, che prepa-
riamo ogni mattina, ¢ la sclvaggi-
na, come ¢ facile intuire dal nome
del ristorante. Castiglione ¢ al con-
fine tra Emilia e Toscana e la mia
cucina risente dellinfluenza di en-

‘trambe le regioni». -
A chi dedica questa vittoria?
«Alle mie collaboratrici Rosina

(sua suocera, ndr) ¢ Ewa, a mio fi-
glio Lorenzo, che mi accompagna
sempre a questi eventi, e all’asso-
ciazione Tour-Tlen che mi ha per-
messo di crescere professional-

- mente e di mettermi in g10co»,
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A Palazzo Re Enzo Lunedi sera al tavolo dei giurati sedevano in 13. Duecento i commensali chiamati al voto i

Tortellino, perché Bologna

La cronistoria della «disfida» con Modena ¢ la vittoria di Lucia Antonelli
«Non ¢ una lotta, si lavora insieme», il mmq‘n\qm finale di Massimo Bottura

di HELMUT FAILONI

afleh, in una sfida tra Bologna e
Moderia, come gurali & fanne wei-
pe delle perune del Cred o Rommagno -
I Non mabes. Massima Montanar,
storice dellalimentaione di fama
internasionale, eedute Faltra cora al
mio fanco @ Palazzo Re Enso per
giudicare alla deca dieci platti di tor-
tellind realizzati da chel di Bolognae
di Modena in una sfida/non sfida
(perchi cettita da amicizia tra i
gli chef), se la ideva poco prima del
wlo, il Via agli asseppi. Alla sua de-
stra Licia Crandlle & Repubblica,
poi Ciongle Melandn & Ennlogica,

Stefano Bonilli, dvers ched (Agesti-
oo | Iamhu«: Lisca Manchind, Auro-
ra helli, Riccardo A i
et dotati di una stella Michefing.

Bil momenio di darc il viae il pre-
sidente della ginria Max Rergami
(che ha sostiluite Massdme Bottura,
assente per un hitto di famigla) con-
1 & dice: oFermi wit, Samo in me-
dici o questo tavolo. Non va bene
Loy od 1 kaﬂ:rw-nsvdcmwur
canto a Marcello
dedl assoclazione TOur-tlen, che ba

organkzaio la serata, ndh—]- I suo
sguarde & rfivolto a una signon, che
il corso dells serata o sanebbe rive-

lata, oltre che di simpatia contagio-

<4, anche preparatissima sul tema
tortelling (& la titclare del Bar Aro-
ma di via Porta Nowva). Nel campio-
ne numero 6, Trattoria del Campesz -
¢ in gars fra | medenesd ha per
esempio notato che «fa came usata

el Fipii 0 mom era mnoora com plet a.
merte dissanguata, per queste ha
questa consictenza friablle. Non mi
Fuardare cosl: sono Ogia di maceil g
10, Conosco la materis.

Di frentc ol newro tavele di a3
gurati arcs 200 persone tra paganti
e ospit, che glustamente pon 5 ou-
ravano affatio dells nosire innocua
presenza. Fra queste persone, alou-
e fanno il giro del tavoli, studiano
la writtima i turnos, | avvicinano
amﬂimh@mﬁnﬁh ignaro e
meno a forma di tortellino e dikono
«Sahve sinmo ded gourmet, voti pure
tranguillament e questo numeno, & il
migliore..» Della sere uno non
pud nemmeno divertirsi a sbagliare

¢he arriva il pirla di tumo a spisgar-
glicla Dopo tanti preamboli, chi ha
vinto, vi chiederste ginstamente.
Vinciurice della serai, vouara dalla
yum are @ dalla noatra giu-
min, Lucia Antonclli della 'I'-N:rnn
del Cacriatore (Castighione dei

l &mw}mnllﬂuﬂlnﬂrm—

In brode gallin & manzo. Se-

mndo posto & Carfo Alberto Borsa-
rin de La Lamirs che vince la Chef
Cup con il tortellino tradizionale di
Castelfranco, con ripiens crudo, bro-
do di cappone ¢ muscolo anteriore
di marzo. Merzione epeciale della
gluria a Fabio Berti della Tramoria
Berteezi con toriellini tradizionali
in brodo di cappone (secondo noi

brodo di Bertorzi e tortelline del
Cacsiatons sarcbbero stat il top |n
sssoluto). Contemporsneamente =i
L] lﬂ'l.llﬁ 1A gara 2 e sl Dol
gnesi (Ssechetti Marin Cristina #

{ce ne sono state due precedent:
mleaehmmnns]rmeud!d
cla, ma i curiosith reciproca. Come
ol anirnali che d snieans o Ficen:
da scodinzolando m RS HIE L 48
meglia. B pol giocam ingieme. Sen-
za Btigare. Ad ognuno il proprio. Ma-
B0 tesa invece che medio alvate, oo
me qualche stolto ha voluto irrm
[pretase questo incontto che & nato
d pisce ricordarko, da una picools

sulle nostre
Pecine,che diceracoe eodena e

i) ven-
dersl megtio ed & plis sostenuta dal-
T cittine.

Diettes fatte. G1i amic Masio Form-
i, Mt P & Marcello Leond, han-
no capite il sereo di quelle parole
{ravisste completamente allora da
un assessone del Comune .. Sapita)
cblnwuumollmmmqu
sta gars — lo ripefiamoe — s:\oa:s:i
«chie alla fine ba avute un successo in-
specato finoa qualche mwse fa. Ein-
vece, quando Cé passione (e o
gli chef, dal primo all'nltimo, ne
i e -2

Ic oo

Tus nd aline Panii} < que e mod
51 {Cobombari Alice ¢ Tesioni Miche-
Ie).

Bon ¢’ vindiore ira Modena e

Bologna, questo & il messaggio forte
chi ha lesciato seritto Miassimo Bot-
tura, perché Modena e Bologna de-
vona andare insieme. Lavorare in-
sleme. Costruire un tertitorio gastro-
nomico tnico al mando, sull’asee
della via Emilia. Sante jparcle. E in-
fatti Vatmesfera che sl & mspliata
nel corso della lunga serata finale

sasl riescono a fare. E Palarzo Re En-
zo ¢ andaio [ mano a lore, Speran-
do che-of tornd &l piih presto e speran-
o anche che la prossima volta grar
parte dedla gi 0, che mmmm
addirittura i votare i vini propost:
in abbinamento, non sia costretts
#d andare pol a dissetarsi a colpi d
Gin & Tenie nell ultimo (grande) lo-
cihe aperto dopo meEzanoe,
helmuat fad ondid@res i

P

«VIA SONO SOLO UNA CUOCA»

La chel ha superato i colleghi con la ricelta tradizionale
«[To imparato dalla nonna poi ho pasticciato un po'»

(' una donna dietro al successo di
Bologna nel derby del torelline: Lu-
cia Antonedi, defla Taverna del Caceia-
tore di Castiglion dei Pepoli. Esuo il
platto ¢he ha permesso a Bologna &
Dattere Modens nella goloss disfica,

Chef, se ko aspettava questo soc-
ceRsOF

«Mi pud chismare serenamente Lu-
«ia: non sono uno chef, pinttosio so-
o una cuoci, Lo chef esiste se esiste
und hix Da wol, alla Taverna
del Cacclatore, in cocina siamo Jo,
mia snocera e ks mia siotante: '8 una
dimensions molto famigliare, mi cre-
die.

Che perd nona le ha impedito di
sharagllare la concorrenza. Cosa ha
comwinto la ghuria a scegliere il suo
tortellino tra i dieci in gam?

«La semplicith credo. E 1l Tatto che
non sk discosti dal ricondo gustative
che 51 ha del torelline fatio incasa, in

famniglias.

Cosa c'era pel suo ripens

«lo non metto prosciutto, anche
perché su da noi ¢ molto saporino
Nl e ripbene ¢ S0T BOTTbs, TRt -
delka, jano, sale, pepe, noce
moscata, uova Tutt del tern-
forio, 8 partire dalks farina, per L sfo-

Taverna del Cacciatore

«ll menu dice tortellini in brode,
ma se quakuno me lo chiede
glieli faccio anche alla pannas
fuses= ... .. =

glia, che viene dal nostro mulinos.

E il brode?

«Manzo ¢ galinas.

el 200 Fisd om0 b SO0 COnNCeRse
anche dragazioni sul wmay

«Alla carty abblamo solo | tortellini
in brodo, ma se qualcuno me B chie-
e alla panna glieli faccio. [ clienti che
vengono dala Toscana me i ordina-
no persine ol ragi. E non mi tiro in-
digtrow.

Ledda chi ba imparatoa fardiz
«In famig'ia, ¢alks noona. Poi maga-
i me assaggi altri, ehiedl, fai piocole
¢ alia fine [ cred come plac-
ciono a tes.

Numero uno Lucla antomnel

E come placciono a tatti. Con i
sl ivede batiuto Modena.

«Mi ha fiifo piacere anche perché
stama ana befla squadra. 1 sssoctazio-
ne Tour-then pud fare grandi coses.

Led come ha iniziator

«Pasticciando in cucina. Da ragazmi-
i Ho anche insegnato per un po’,
ma educazione fisica MNon fceva per
me. E ho preso volentieri il testimone
dai mied suoceri quando hanno scelto
i asciarci la me del ristoramte.
Ora, tra le altre cose, stiamo lavoran-
doanche pa'mdmhreld.!ﬂ:ludli
@, con metu ad hocs.

1 lascla un consglio per [l lorel
lino perfettor

«La cottara del lombao, La came de-
e rosolare nel bume ma non essere
troppo cotta: quells & la fase in cui si
decide tuttos. Compreso un derby.

Francesca
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